
Silvester Alacarte  

Aperitif 
Kir Royal 
Champagner mit Creme de Cassis 0,125 l 6,90 € 
 

Kürbissüppchen |Mango-Ananas Chutney 5,90 € |            Beilagensalat 6,20 € 
 

Maultashensuppe | Rinder-Consommé | hausgemachter Maultasche   5,80 € 
 

Feldsalat | Honig-Senfdressing | hausgebeiztem Bio-Lachs | 

Kürbissüppchen | Mango – Ananas Chutney 11,90 € 
 

„Duett vom Weide-Roastbeef & Saltimbocca alla Romana“  

Sauce | Kartoffel-Gemüsegratin  23,98 € 
 

„Duett vom frischem Wolfsbarschfilet & gegrillten Garnelen“ 

Sauce | Kartoffel-Gemüsegratin  22,88 €  

 

„Allgäuer Zwiebelrostbraten“ vom Allgäuer Weiderind | Rotweinsauce 

Kässpätzle | Röstzwiebel | Beilagensalat 29,60 € 
 

„Geschmorte Rinderroulade“ in Rotwein-Senfsauce                                                           

Semmelknödel | Spätzle | Blaukraut  22,80 € 
 

„Geschmortes Hirschragout“ in Preiselbeersauce, 

Spätzle | Semmelknödel | Blaukraut 22,80€ 
 

„1/2 knusprige Ente (ausgelöst)“|Preiselbeersauce |  

Kartoffelknödel | Apfelrotkohl  23,30 € 
 

„Wiener Schnitzel“ vom Allgäuer Kalb | Pommes | Beilagensalat 26,90 € 
 

„Schwaben Trio“ | Allgäuer Schweinefilet | Kalbsbrätmaultäschle |    

Bratensauce | Kässpätzle | Röstzwiebel | Beilagensalat 23,30 € 
 

„Cordon Bleu“ vom Schwein mit Schinken und Käse gefüllt, Pommes Beilagensalat 22,80 € 
 

„Duett von der Bio-Putenbrust“ | Sauce | Kroketten | Spätzle                                

Piccata in Parmesan-Eihülle & gefüllt mit Kalbsbrät | Beilagensalat 23,90 € 
 

„Rote -Bete-Puffer in der Maispanade“ | VEGAN                                                                                   

Kürbis-Wirsinggemüse | Beilagensalat 18,30 € 
 

„Allgäuer Kässpätzle“ 

mit Röstzwiebeln, Schnittlauch und Beilagensalat 16,90 € 
 

„Kinder Bio-Puten-Nuggets“ mit Pommes 11,90 € 



 

 

Silvester Gala-Menü 
 

Aperitif 

Kir Royal 
Champagner mit Creme de Cassis 

 

Vorspeise 

Feldsalat | Honig-Senfdressing | hausgebeiztem Bio-Lachs | 

Kürbissüppchen | Mango – Ananas Chutney  

  

Hauptgang 

„Duett vom Weide-Roastbeef & Saltimbocca alla Romana“ 

Sauce | Kartoffel-Gemüsegratin 

oder  

„Duett vom frischem Wolfsbarschfilet & gegrillter Garnele“ 

Sauce | Kartoffel-Gemüsegratin  

Dessert 

Gefüllter Windbeutel mit Johannisbeere - Feigen Creme |  

Bratapfel-Crumble | Vanilleeis | Schokodekor 

 

Menüpreis pro Person 

46,80 € 
 

 

 

Wir wünschen euch guten Appetit und einen guten Rutsch 


